
Wenn Ihr während des Volksfetses zum Vorglühen zu uns kommt, laden wir die 
drei Erstplatzierten zu einem Rennpils oder anderem gezapften Getränk ein. Um 

ein Rennen zu starten benötigen wir mindestens 5 Personen. Es beinhaltet 7 
Runden Qualifikation und 30 Runden Rennen. Bitte beachtet, dass weitere Fahrer 

zu Eurem Rennen zugelassen werden.

39,- € 
p.P.

Mit uns in die Welt der Köstlichkeiten
Um Ihren Aufenthalt bei der Kart-o-Mania Stuttgart zu 

einem rundum unvergesslichem Erlebnis werden 
zu lassen, möchten wir Ihnen einen kurzen Einblick in die 

Welt der kulinarischen Köstlichkeiten geben, 
damit Ihre Titeljagd einen krönenden Abschluss findet und 

Sie mit Ihren Freunden und Kollegen den Podiumsplatz 
feiern können.

Viel Spaß nun bei der Auswahl Ihres 
persönlichen Buffets.

Die Menüpreise und Servicegebühr verstehen sich 
inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Für alle Menüs gilt: 
Vorbestellung mindestens 9 Tage vor der Buchung. 

Bitte beachten Sie, dass ein Catering für mindestens 20 Personen und wie in der 
Übersicht angegeben bestellt werden muss. 

Die verschiedenen Menüs können nicht untereinander getauscht werden.

Des Weiteren fallen einmalige Servicegebühren an: 
bis 30 Personen 165.- €

von 30 bis 50 Personen 190- €
ab 50 Personen 240.- €



Wenn Ihr während des Volksfetses zum Vorglühen zu uns kommt, laden wir die 
drei Erstplatzierten zu einem Rennpils oder anderem gezapften Getränk ein. Um 

ein Rennen zu starten benötigen wir mindestens 5 Personen. Es beinhaltet 7 
Runden Qualifikation und 30 Runden Rennen. Bitte beachtet, dass weitere Fahrer 

zu Eurem Rennen zugelassen werden.

39,- € 
p.P. 35,- € 

p.P.
Unsere Öffnungszeiten:
Montag bis Donnerstag von 14:30 bis 22:00 Uhr
Freitag von 14:30 bis 23:00 Uhr
Samstag und Feiertag von 11:00 bis 23:00 Uhr
Sonntag von 11:00 bis 22:00 Uhr

Menü Daytona
Tomate Mozzarella mit Basilikum

Pastrami mit Wasabimarinade, Käseauswahl mit Trauben
Cole und Red Slaw

Burger zum Selbstbelegen, gegrilltes Fleisch 100% Rind
(mit Gurke, Tomate, Salat, Zwiebeln)

Rindershort Ribs und Pulled Pork mit BBQ
gebratenes Gemüse mit Hummus und Falafel

Rosmarin-Paprika-Kartoffeln

Menü Daytona
Vorspeisen

Insalata Caprese mit Kirschtomaten, Mini-Mozzarella und 
Balsamico Marinade mit Basilikum

Rettichsalat mit Kräuter-Vinaigrette und Zwiebeln
Feiner Karottensalat mit Äpfeln und Orangen-Agavendicksaftdressing

Weißer Bohnensalat griechischer Art mit Tomaten und Zwiebeln 

Hauptgang
Burger zum selbst zusammenstellen

Burger Bun mit Sesam
Rinderpatty 200g

Pulled Pork
Rinder-Shortribs

dazu Gurkenscheiben, Tomatenscheiben, Salatblätter
Zwiebelmarmelade, gebratene Auberginen- & Zucchinischeiben
BBQ-Sauce, Mango Salsa, Guacamole und Buschtomatensalsa

Thymiankartoffeln mit Sour Cream



Wenn Ihr während des Volksfetses zum Vorglühen zu uns kommt, laden wir die 
drei Erstplatzierten zu einem Rennpils oder anderem gezapften Getränk ein. Um 

ein Rennen zu starten benötigen wir mindestens 5 Personen. Es beinhaltet 7 
Runden Qualifikation und 30 Runden Rennen. Bitte beachtet, dass weitere Fahrer 

zu Eurem Rennen zugelassen werden.

39,- € 
p.P.

31,- € 
p.P.

Unsere Öffnungszeiten:
Montag bis Donnerstag von 14:30 bis 22:00 Uhr
Freitag von 14:30 bis 23:00 Uhr
Samstag und Feiertag von 11:00 bis 23:00 Uhr
Sonntag von 11:00 bis 22:00 Uhr

Menü Hockenheim 
Vorspeisen

Gegrilltes und mariniertes Antipasti-Gemüse 
Kleine Schnitzelchen (2 Minis) vom Jungschweinrücken an 

Kartoffelsalat mit Zitronenspalte im Schälchen
Gartengurkensalat mit Sauerrahmdressing und Dill

Pfifferlingsalat mit Frühlingszwiebelchen
Kirschtomaten mit Kräuter-Vinaigrette

Hauptgang
Schwäbisches Kalbsrahmgulasch mit kleinen Zwiebelchen 

und Dornfeldersauce
Schwäbische Lauch-Schafskäsetaler mit 

Waldpilz-Ragout in Kräuterrahm
dazu

Bandnudeln
Reis

Bunte Gemüsepfanne der Saison



Wenn Ihr während des Volksfetses zum Vorglühen zu uns kommt, laden wir die 
drei Erstplatzierten zu einem Rennpils oder anderem gezapften Getränk ein. Um 

ein Rennen zu starten benötigen wir mindestens 5 Personen. Es beinhaltet 7 
Runden Qualifikation und 30 Runden Rennen. Bitte beachtet, dass weitere Fahrer 

zu Eurem Rennen zugelassen werden.

39,- € 
p.P.

26,- € 
p.P.Unsere Öffnungszeiten:

Montag bis Donnerstag von 14:30 bis 22:00 Uhr
Freitag von 14:30 bis 23:00 Uhr
Samstag und Feiertag von 11:00 bis 23:00 Uhr
Sonntag von 11:00 bis 22:00 Uhr

Menü Le Mans
im Korb am Büffet

Brotspezialitäten mit Baguette, Dinkelvollkornbrot, 
Fränkische Bauernstuten und Cocktailbrötchen

dazu Kräuterfrischkäse + Griebenschmalz

Vorspeisen
Remstäler Wurstsalat mit Lyoner & Käsestreifen
Kleine Schnitzelchen und Mini-Kalbfleischküchle 

mit Preiselbeeren, Zitrone und Buschtomatensalsa
Maultaschensalat mit Radieschen in Essig-Öldressing

Filderkraut Salat

Hauptgang
Gulaschsuppe

Allgäuer Käsespätzle mit kräftigem Bergkäse und Röstzwiebeln
Schwäbische Kraut Schupfnudeln - vegetarisch
dazu knusprige Speckwürfel zum selbst nehmen



Wenn Ihr während des Volksfetses zum Vorglühen zu uns kommt, laden wir die 
drei Erstplatzierten zu einem Rennpils oder anderem gezapften Getränk ein. Um 

ein Rennen zu starten benötigen wir mindestens 5 Personen. Es beinhaltet 7 
Runden Qualifikation und 30 Runden Rennen. Bitte beachtet, dass weitere Fahrer 

zu Eurem Rennen zugelassen werden.

39,- € 
p.P.

24,- € 
p.P.

Unsere Öffnungszeiten:
Montag bis Donnerstag von 14:30 bis 22:00 Uhr
Freitag von 14:30 bis 23:00 Uhr
Samstag und Feiertag von 11:00 bis 23:00 Uhr
Sonntag von 11:00 bis 22:00 Uhr

Menü Monza

Verschiedene Rohkostsalate
Blattsalate mit verschiedenen Dressings

Rinderröllchen in pikanter Paprikasoße
Putenschnitzel in Tomatensoße

Gemüsereis mit Ajvar Menü Monza
Vorspeisen

Schwäbischer Kartoffelsalat aus Kartoffeln vom Filderbauern
Farmersalat aus knackigen Gemüsestreifen 

in leichtem Kräuterrahmdressing
Filderkrautsalat mit Schinkenstreifen in Petersilien-Vinaigrette

im Sommer:
Bunter Kirschtomatensalat mit Basilikum und 
roten Zwiebelchen in Balsamico Vinaigrette

im Herbst/Winter:
Rote-Bete-Salat mit Apfelstreifen in Vinaigrette 

Hauptgang
Hausgemachte Maultaschen mit feiner Zwiebelschmelze

Vegetarische Ricotta-Spinat-Maultaschen mit mediterraner 
Zucchini-Basilikumsauce


